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Der Spezialist fiir die Lagerung von
hochwertigen Backereiprodukten

BAKER 500 sind Kihl- und Gefrierschrénke von héchster Qualitat,
wirtschaftlich in Anschaffung und Betrieb. Backereischrénke sind in
weiBer oder rostfreier Ausflihrung lieferbar. Die 25 Paar Auflagewinkel
fir Backereibleche (40x60 cm) sind individuell einsetzbart.

Intelligente Steuerung 2 T | 5
Die elektronische Steuerung des

sicherheit. Das groBe Display stellt
eine Ablesbarkeit der Temperatur

auch aus groéBerer Entfernung sicher.
Ein Notprogramm sorgt im Fall einer
Stoérung fur konstante Temperaturen
im Innenraum. Das innovative
Umluftsystem sichert die gleichméBige
Verteilung der Kuhlluft innerhalb des

gesamten Schrankes. - I.I’

Komplette Ausstattung

¢ Integrierter, ergonomisch geformter Handgriff Uber die gesamte Turhéhe
e Automatische Innenbeleuchtung mittels Halogenlampen

e Tirschloss

e SelbstschlieBende Tir

¢ Auswechselbare Turdichtung

e FuBpedal

e Auswechselbare Staub und Fettfilter

e TrockenkUhlfunktion (nur BAKER M 500)

Schrankes sorgt fur hohe Betriebs- ~——_‘_

Glatte Oberflachen und wasserdichte Verbindungen machen die
Reinigung schnell und einfach. Es wird ein hoher Hygienestandard
sichergestellt.

Alle BAKER 500 Schranke haben einen sehr niedrigen Energieverbrauch.

Die Umweltbelastung wurde auBerdem durch die Verwendung natr-
licher Kaltemittel und HFC (FKW)-freier Isolationsmaterialien verringert.

Technische Spezifikationen

TYPE BAKER M 500 | BAKER F 500
Temperaturbereich °C -5/+12 | -25/-5
Blechanzahl

- bei 25 mm Abstand 53* (40x60)

- bei 50 mm Abstand 27* (40x60)

- bei 75 mm Abstand 18 (40x60)

- bei 100 mm Abstand 14 (40x60)
Energieverbrauch Klimakl. 3 KWh/24h 0,9 | 3,4
Elektrischer Anschluss V/Hz 230/50
Anschlussleistung Watt 370 425
Kalteleistung bei -10°C Watt 389 -
Kalteleistung bei -25°C Watt - 475
Klimaklasse, max. 5

Kaltemittel R290
Rauminhalt, brutto | 500
Rauminhalt, netto | 448

Breite x Tiefe x Héhe mm 600 x 806 x 2160
Diagonal mm 2242

Gewicht, brutto Kg 137

Relative Luftfeuchte % 65/92 [

Daten nach EN 441. Anderungen im Rahmen der Produktentwicklung ohne Anktindigung vorbehalten.
*Zusétzliche Auflagewinkel gegen Mehrpreis.
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